
 MARS / AVRIL 2024

mer 13 mars mer 20 mars mer 27 mars mer 03 avr

Carottes râpées sauce cocktail Julienne de betteraves vinaigrette Saucisson à l'ail Piémontaise

Jambon blanc Poulet rôti au jus Tomates farcies au bœuf Poisson pané

Purée Frites Riz Haricots verts

Brie  Vache picon Fromage blanc sucré Camembert

Compote Cake marbré Maison Galette bretonne Fruit

mer 10 avr mer 17 avr

Macédoine mayonnaise Carottes râpées

Lasagnes bolognaises Chipolatas 

Salade verte Lentilles

Emmental Chanteneige

Flan nappé caramel Mousse fraise Maison

lun 22 avr mar 23 avr mer 24 avr jeu 25 avr ven 26 avr

Betteraves vinaigrette Salde de blé, petits pois et maïs
Salade verte, Tomate, Maïs, 

Fromage
Pâté de campagne Coleslaw vinaigrette

Poulet rôti sauce tomate Omelette nature Cheeseburger Dos de colin sauce citron Nuggets de volaille

Pâtes Haricots verts Frites Riz Ratatouille

Gouda Yaourt nature sucré Camembert Emmental Carré président

Flan nappé caramel Galette bretonne Fruit Crème dessert Vanille Cake aux pommes

lun 29 avr mar 30 avr mer 01 mai jeu 02 mai ven 03 mai

Céleri rémoulade Saucisson à l'ail Macédoine mayonnaise Concombre sauce bulgare

Cordon bleu de volaille Gratiné de poisson à la provençale
Couscous (boulettes et merguez de 

bœuf)
Tarte au fromage

Petits pois Purée de carottes Semoule Salade verte

Vache picon Bûche de chèvre Carré de Ligueil Rondelé

Compote Pomme Fraise Liégeois vanille Fruit Eclair chocolat

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Les MERCREDIS

Vacances de Pâques

Férié


